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Chleb trwaty wojskowy 700 g

Cena 27,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Stan magazynowy 300 sztuka
Czas wysytki 48 godzin
Numer katalogowy chleb

Opis produktu
Chleb trwaty zytni pytlowy 700 g

Chleb ten ze wzgledu na swdj dtugotrwaty okres przydatnosci do spozycia (24 miesigce) i opisane walory odzywcze znalazt
szczegdblne uznanie wsréd:

- wszystkich Rodzajéw Sit Zbrojnych

- Sit pokojowych (Afganistan, Irak, Macedonia)

- uczestnikéw wypraw dalekomorskich

- uczestnikéw wypraw wysokogérskich

- organizatoréw i uczestnikéw Konwojéw Humanitarnych

- uczestnikdéw rajdéw

- Zaktadéw Karnych

Ponadto moze by¢ polecony wszystkim tym osobom, ktére wykonuja swojg prace przez wiele tygodni na obszarach
niezurbanizowanych z dala od sieci handlowych (np. przy wyrebie laséw, budowach gazociggéw itp.).

Wielokrotnie chleb ten byt wykorzystywany przez Stuzby Obrony Cywilnej podczas klesk zywiotowych.. Sprawdzit sie we
wszystkich strefach klimatycznych Swiata.

Specjalny sposdéb pakowania oraz podwdjna folia zabezpiecza chleb przed czynnikami zewnetrznymi zapewniajgc dtugi okres
przydatnosci do spozycia - zachowujac przy tym doskonaty smak.

Skiadniki: maka zytnia typ 720 (41,5%), maka pszenna typ 750, ttuszcz rodlinny, drozdze piekarskie, ekstrakt stodowy
jeczmienny, ptatki ziemniaczane, sél, mgka sojowa, zawiera zywe kultury bakterii mlekowych.

Wartos¢ odzywcza w 100 g produktu: wartos¢ energetyczna 804 kJ/191 kcal; ttuszcz 2,9 g, w tym kwasy tluszczowe
nasycone 0,8 g; weglowodany 36,2 g, w tym cukry 2,3 g; biatko 3,2 g; btonnik 3,3 g; sél 1,25 g.

METODA ODSWIEZANIA PRZY WYKORZYSTANIU KUCHENKI MIKROFALOWE])
Bochenek chleba po usunieciu pierwszej (zewnetrznej) folii wstawi¢ do kuchenki mikrofalowej przy mocy 800W na czas 3
minuty. Nastepnie Sciggna¢ folie i po ostygnieciu poddac kromkowaniu.

METODA ODSWIEZANIA PRZY WYKORZYSTANIU PIEKARNIKA:
Bochenek chleba po usunieciu pierwszej (zewnetrznej) folii wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do temperatury 90-100°C na
czas okoto30 minut. Nastepnie sciagnac folie i po ostygnieciu podda¢ kromkowaniu.

METODA ODSWIEZANIA PRZY POMOCY TOSTERA
Bochenek chleba po wyjeciu z folii poddajemy kromkowaniu i umieszczamy w tosterze.

METODA TRADYCYJNA (WODNA)

Bochenki chleba zanurzy¢ w goracej wodzie o temperaturze 90°C bez szczelnego zamykania na okres 30 minut. Nastepnie
chleb nalezy wyja¢ i pozostawi¢ do ostygniecia, po czym wyja¢ z opakowania foliowego i po 20 minutach lezakowania
poddawa¢ kromkowaniu.

UWAGA: Chleb gotujemy w podwdjnych foliach.

METODA CHEMICZNA (PODGRZEWACZ BEZPLOMIENIOWY)
Bochenek chleba w szczelnym opakowaniu nalezy umiesci¢ w podgrzewaczu i przykryé, tak by uzyskad jak najlepsze
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przyleganie. Mozna dzieki niemu podgrzac positek bez koniecznosci rozpalania ognia lub uzywania urzadzen elektrycznych.
Umieszczony w torebce wktad chemiczny wystarczy zala¢ wyznaczong iloscig wody. Nastepuje reakcja chemiczna uwalniajgca
znaczne ilosci ciepta.

UWAGA: Czas podgrzewania zalezy od iloSci uzytych wktadéw.

Chleb zachowuje swojg naturalng swiezos$¢ do 22.09.25 i w tym okresie mozna go od razu jesé. Po tym terminie, aby chleb
nadal byt Swiezy i przystowiowo smakowat jak "prosto z pieca" nalezy go odswiezy¢ metodami podanymi powyzej.

Data koncowej waznosci: do 11
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