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Konserwa Pulpety w sosie pomidorowym
850g - ARPOL

Cena 19,95 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Stan magazynowy 7 sztuka
Czas wysyiki 48 godzin
Producent Arpol

Opis produktu

Pulpety w sosie pomidorowym to idealny positek dla dwéch oséb

Konserwa warzywno-miesna sterylizowana, gotowa do spozycia po podgrzaniu

Gotowane pulpety z mielonego miesa w sosie pomidorowym

Sktadniki: pulpety 50% [mieso z topatki wieprzowej 45,1%, mieso z topatki wotowej 45,1%, butka tarta (magka pszenna, woda,
drozdze, sél), proszek jajeczny, sél, pieprz], woda, marchew 3,8%, maka pszenna, koncentrat pomidorowy 2,5%, pietruszka
1,5%, cebula suszona 0,9%, przyprawy (cukier, przyprawy, sél, wzmacniacze smaku: E 621 i E 635, warzywa suszone, seler,
skrobia ziemniaczana, ekstrakt drozdzowy, laktoza z mleka, olej roslinny rzepakowy, barwnik: ryboflawiny), por 0,5%.

Produkt moze zawiera¢ mleko, soje i gorczyce.

Wartos$¢ odzywcza w 100 g produktu: wartos¢ energetyczna 369 kJ/88 kcal; tluszcz 4,3 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone
1,9 g; weglowodany 4,9 g, w tym cukry 1,9 g; btonnik 0,9 g; biatko 7 g; sél 0,69 g.

Sposoéb przygotowania do spozycia: produkt otworzy¢, przetozy¢ zawartos¢ konserwy do garnka i podgrzewad na wolnym
ogniu od czasu do czasu mieszajac lub zamknieta puszke podgrzewacé w kotle z wrzaca wodg przez okoto 30-40 minut.

Przechowywac w temperaturze od 0°C do 25°C i wilgotnosci wzglednej otoczenia.
Masa netto: 850 g
Wyprodukowano w Polsce

Najlepiej spozy¢ przed: 21.10.2027 r. - w zwigzku ze statymi dostawami termin waznosci moze by¢ dtuzszy niz podany w
opisie

Uwaga: niektére puszki moga miec delikatne wgniecenie - nie sg rozszczelnione i nadaja sie do spozycia
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